Lebensmittel-Cluster OO: Projektbericht

Gesunde Schweine - gesunder Mensch

Vor dem eigentlichen Start des
Kooperationsprojektes wurden die
Aufgabengebiete der jeweiligen
Projektpartner genau festgelegt.

Das Produktmanagement hatte die
Aufgabe, die erforderlichen
Krautermischungen zu erstellen.

Der wichtigste Schritt war die
Zusammenstellung jener Krauter,
die die beste Wirkung auf die
Gesundheit der Tiere und auf das
biologische Wachstum erzielen.
Eine spezielle Herausforderung

bestand darin, wie sich freie
Radikale und schadliche
Cholesterinoxide im
Schweinefleisch absenken oder
verhindern lassen, um dem
Konsumenten ein  geslinderes

Fleisch zur Verfiigung stellen zu
kdnnen.

Acht Versuche waren notwendig,
um die endgultig beste
Krautermischung zu finden.

Die verschiedenen Rations-
gestaltungen mit  Maissilage,
Getreide und EiweilRtrager
wurden ausgiebig getestet.
Ebenfalls Uberprift wurden die
Futterungsarten  flissig  oder
trocken, rationiert oder ad
libitum.

,Lvorrangiges Ziel dieses
Kooperationsprojektes  war
es, den Konsumenten ein
besonders gesundes qualitativ
hochwertiges Schweinefleisch
auf dem Teller zu servieren.*
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Projektergebnisse

Reges Interesse an den
Krauterschweinen konnte auf
verschiedenen Messen
erzeugt werden.

Neue wissenschaftliche
Erkenntnisse und Erfahrungen
konnten gesammelt werden.

Mit der neuen
Krautermischung ist es
gelungen, das
Schweinefleisch noch
wertvoller fur die

menschliche Erndhrung zu
machen, indem es durch die
Reduktion der
Cholesterinoxide stabiler,
haltbarer —und  geslinder
geworden ist.

Eine deutliche Verbesserung
der Fleischqualitat und des
Geschmacks
krautergefitterter Schweine
konnte in mehreren
Verkostungen nachgewiesen
werden.

Um sich von der breiten
Masse abzuheben und den
Klchenchefs der gehobenen
Gastronomie Schweinefleisch
in besonderer Qualitat bieten
zu  konnen, wurde die
Zusammenarbeit mit anderen
Unternehmungen verstarkt.

Gute Koordination in den
einzelnen Arbeitspaketen
schuf einen reibungslosen
Ablauf des Projektes.
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Weiterfihrender Nutzen

Zukinftige Zusammenarbeit
der Projektpartner.

Markteroberung der
Produktspezialitat im In- und
Ausland.

Suche nach weiteren
Abnehmern im europdischen
Raum.

Alpeniander
Krauterschwein

Unter dem Motio:

wAndery aly
alle Anderen”

Der LC 00 wird von der
VKB-Bank unterstiitzt.

VKB|Bank

Herzlichen Dank!
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Nahere Informationen und Auskiinfte unter:

www.lebensmittel-cluster.at




